
Zahl der Personen im Haushalt: davon Kinder:

Wieviel Personen arbeiten
hauptsächlich in der Küche?  Rechtshänder  Linkshänder

Gibt es außerhalb der Küche
Lagerräume?  ja  nein

Wie groß ist das Küchenbudget?

Wie soll die Küche sein?  überwieg. geschlossen  Stil  Lack
 überwieg. offen  Echtholz  High-Tech
 Kunststoff  Modern

Küche kommt in:  Altbau  eigenes Haus / Eigentumswohnung
 Neubau  Mietwohnung

Soll die Küche zum Wohnraum  offen sein?  geschlossen sein?

Sollen die Schränke bis unter die
Decke gebaut werden?  ja  nein Raumhöhe:

Welche Vorarbeiten sind geplant?  keine Angabe  Boden  neue Wandfliesen
 neue Installationen  bauliche Veränderungen

Welche Energiearten stehen zur
Verfügung?  Strom  Gas

Aufbewahrung
Welches Kühlgerät soll vorhanden
sein?

 Kühlschrank  Gefriergerät
 Kühl-Gefrierkombination

Spezialschränke:  keine Angabe  Karussellunterschränke in der Ecke
 Vorrats-Hochschränke  Apotheker-Hochschrank
 Auszugsschränke  Frontauszug
 Innenauszug  Topfschrank mit Auszügen
 Flaschenschrank  Handtuchtrocknerschrank
 Allesschneider im Unterschrank  Allesschneider in der Schublade
 Schubladenschrank  Gewürzschrank
 Gewürzregal  Ausziehbarer Arbeitstisch
 Brotschrank  Besteckschubladen
 Hochschrank für Besen, Staubsauger usw.  Regale

Vorbereitung
Kleingeräte:  keine Angabe  im Nischenschrank  Kaffee-, Teekocher

 Rührgerät  Küchenmaschine  Toaster
 Eierkocher  Entsafter  Getreidemühle
 Zitruspresse  Dosenöffner  Radio
 Küchenuhr

Sehr geehrter
Kücheninteressent,

wir sind stets bemüht,
Ihnen eine optimale und
umfassende Küchen-
planung und -beratung
zu bieten.

Die nachstehend
aufgeführten Punkte
erleichtern Ihnen als
Kunde, die noch
offenen Fragen zur
Planung Ihrer
Traumküche zu
beantworten.

Ob Sie gerade bauen, reno-
vieren oder Ihre alte Küche
ausbauen wollen, der erste
Schritt ist immer gleich:
Wichtig ist der Grundriss
Ihrer Küche. Die Anordnung
von Küchen-Möbeln und
Geräten hängt von den
Maßen und den Proportio-
nen des Raumes ab.

Die einzeilige Küche schafft viel Platz
auf wenig Raum. Die Erfindung von
Diagonalschränken ermöglicht es,
bestimmte Bereiche vorzuziehen oder
in den Hintergrund zu versetzen. Das
schafft Bewegungs- und
Kopffreiheit.

Die praktische Küchen-Checkliste

Die zweizeilige Küche bietet
noch mehr Komfort: Kurze Wege
sparen Zeit und Kraft. Einfach
umdrehen und schon haben Sie,
was Sie suchen.

Die Eck-Küche in L-, G- oder U-
Form ist die ergonomische Vari-
ante. Hier sind die Wege am
kürzesten, und aus der Eckpo-
sition lässt sich sehr gut hantie-
ren.

Küchen-Sonderformen sind sehr
reizvoll, ob verwinkelt oder un-
term Dach. Mit Ideenreichtum
und Profi-Planung sind in jedem
Grundriss tolle Möglichkeiten
zur individuellen Küchenge-
staltung ge-
geben!



Kochen/Backen/Mikrowelle
Backofen:  normal  Multi  Heißluft

Kochmulde:  4-Platten  Ceran  Gasmulde

Dunstabzug:  integriert  Turm  untergebaut
 Abluft / Schlauch  Umluft / Kohlefilter  Einbau

Spülen
Spüle:  Edelstahl  Zweibeckenspüle mit Restebecken und Abtropffläche

 Kunststoff  Einbeckenspüle mit Restebecken und Abtropffläche
 Keramik  Zubehör, wie Schneidbrett, Sieb usw.

Armatur:  keine Angabe  Eingriffarmatur  Zweigriffarmatur
 mit herausziehbarem Brauseschlauch

Geschirrspüler:  45 cm  60 cm

Heißwasserbereiter:  ja  nein

Abfallsammler im
Spülenunterschrank:  ja  nein

Abfalltrennung:  ja  nein

Putzmittelauszug im
Spülenunterschrank:  ja  nein

Essplatz
Essplatz:  keine Angabe

 für alle Mahlzeiten / mit Besuch  Esstisch
 für schnellen Imbiss zwischendurch  Ausziehtisch
 für normale Stuhlhöhe  Ansatztisch  für Barhocker
 auf Podest  mit Eckbank  Esstheke/-bar

Licht
Beleuchtung der Küche:  ja  nein

Sonstiges:  keine Angabe  Aufsatzschränke auf der Arbeitsplatte
 Nischenschränke  Waschmaschine  Trockner
 Lichtblende/Kranzleiste  Wandabschlussprofil

Montage:  ja  nein

Elektroanschlüsse:  ja  nein

Sanitäranschlüsse:  ja  nein

M A R T I N  E C K E R T  G M B H

®

Name:

Vorname:

Straße/Nr.:

PLZ

Ort:

Telefon morgens:

Telefon abends:

Telefax:

Gutes günstig heißt
unser Konzept.
Deshalb setzen wir
auf namhafte
Hersteller bei Küchen
und Küchen-Technik.
Denn Gutes muss
nicht teuer sein.

S ta rke  Marken


